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A découvrir en septembre et en octobre, les Vendredis Wine et le
Marché Gourmand du Safari de Peaugres

Situé en plein coeur de I'Ardéche, le Safari de Peaugres, le plus grand parc zoologique de la région Auvergne-Rhéne-Alpes, invite, toute I'année, tous
ses visiteurs & découvrir la richesse du monde animalier autour d'aventures immersives en voiture et & pied. Pour cette rentrée, le Safari de Peaugres
offre de nouvelles expériences gourmandes en proposant les Vendredis Wine aux CabanesPerchées du 8 septembre au 20 octobre et le Marché
Gourmand les 14 et 15 octobre 2023.

Le Safari de Peaugres, labellisé Vignobles et Découvertes

Lancé en 2009 par le conseil Supérieur de I'Oenotourisme, le label Vignobles & Découvertes est un label national pour la
valorisation de I'cenotourisme dans les territoires viticoles Frangais. Il est accordé aux destinations viticoles et ses
composantes touristiques pour simplifier les visites cenotouristiques et de dénicher plus facilement, les activités insolites,
les événements festifs ou les visites culturelles..., Le Safari de Peaugres est labellisé pour ses nombreux partenariats avee
les viticulteurs et la qualité de son accueil.

En avant-premiére du Fascinant Week-end, qui se déroulera dans plus de 50 destinations labellisées Vignobles &
Découvertes, le Safari de Peaugres propose de découvrir les producteurs et les viticulteurs de son territoire, lors de son
premier marché gourmand et de ses soirées « Vendedis Wine ».

En effet, le respect des ressources et de |'environnement est au coeur des préoccupations du Safari de Peaugres. Le parc
met un point d’honneur & privilégier les circuits courts. Le Safari de Peaugres est fier d'étre également un lieu de
rencontres entre producteurs et consommateurs.




Un séjour insolite au Safari de Peaugres avec les vendredis wine aux
cabanes perchées

Tous les vendredis du 8 septembre au 20 octobre 2023, Le Safari de Peaugres invite les hétes de ses Cabanes Perchées & une escapade
cenologique.
Dans le cadre d'une nuit insolite dans une cabane perchée au-dessus du territoire des ours et des loups arctiques et en plus des deux
jours de visite du parc animalier & la découverte des 1300 animaux, des diners, des petits-déjeuners, d'une animation VIP, le Safari de
Peaugres organise les soirées « Vendredis Wine », un moment unique d'échanges et de partage autour du vin, & la découverte du terroir
de sa région.

Chaque vigneron invité présente son domaine et sa production

A la fin de la dégustation, agrémentée de planches de charcuteries et fromages du terroir, les hétes des Cabanes auront la possibilité
d'acheter les vins dégustés sur place au tarif du Domaine.

Vendredi 8 et 22 septembre : Domaine Frangois Grenier
Vendredi 15 septembre et 13 octobre : Domaine Rodolphe Duculty
Vendredi 29 septembre : Domaine Sylvain Badel

Vendredi 6 octobre : Domaine Frédéric Boissonnet

Vendredi 20 octobre : Domaine Louis Chomel

L'offre comprend : les deux jours au parc, la nuit en cabane perchée, la dégustation de vin, le diner et les petits déjeuners, I'animation
VIP. Une offre spéciale couple, & 249€, a également été créée pour l'occasion, avec une planche apéritive accompagnée d'une bouteille
de vin.

Le marché gourmand du Safari de Peaugres les 14 et 15 octobre 2023

Le Safari de Peaugres organise un nouveau
rendez-vous gastronomique les 14 et 15
octobre, le Marché Gourmand. Le parc
animalier propose une plongée immersive dans
les saveurs locales et authentiques au coeur de
son cadre féérique avec la présence de
I'Office du Tourisme "Ardéche Grand Air".

L'atmospheére vibrante du marché gourmand se
nourrit, non seulement, de la qualité des
produits proposés mais également des
rencontres avec des producteurs locaux
passionnés. Une opportunité unique
d'échanges et d'histoires autour de saveurs du
terroir : miel, jus de fruits frais, fromages,
charcuteries, biéres artisanales, légumes de
saison, vins de la vallée du Rhéne, pains, thés
et tisanes bio et équitables...




Au programme des soirées « Vendredis Wine » :

L'occasion de godter aux vins AOP et IGP comme le Saint-Joseph, le Viognier, le Condrieu et de partir & la rencontre de viticulteurs, de Domaines et de belles
histoires viticoles ...

Vendredi 8 et 22 septembre : Domaine Frangois Grenier

Le Domaine représente un vignoble de prés de 30 ha réparti en 90 parcelles, cultivées manuellement de fagon & la fois raisonnable et raisonnée, sur les
communes de Saint-Désirat, Andance, Champagne, Limony, Saint-Etienne-de-Valoux et Cornas. La gamme des vins du Domaine se distingue entre les
Jardins (Syrah, Roussanne, Viognier IGP Ardéche), les Classiques (Fragrance AOC Saint-Joseph blanc, Domaine AOC Saint-Joseph rouge), les Parcellaires
(Chaussonot et Grange Bara AOC Saint-Joseph rouge) et les Signatures (Saint-Joseph AOC Saint-Joseph rouge, Condrieu AOC Condrieu).

Vendredi 15 septembre et 13 octobre : Domaine Rodolphe Duculty

Situé sur la commune de Charnas & environ 10km du Safari de Peaugres, Rodolphe a développé et restructuré le vignoble pour proposer aujourdhui deux
cuvées en IGP Collines Rhodaniennes (Pépé Riquet en blanc et Pipelette en rouge), une cuvée Cajuréa en AOP Condrieu, une cuvée La Maison en AOP
Saint-Joseph blanc, deux cuvées en AOP Saint-Joseph rouge (Mémé Lise et La Belle Famille) et pour marquer les 10 ans une cuvée spéciale numérotée La
Cabane aux souvenirs en AOP Saint-Joseph rouge. Le domaine est en conversion agriculture biologique depuis 2021.

Vendredi 29 septembre : Domaine Sylvain Badel

Le Domaine Si le Vin de Sylvain Badel est situé & Peaugres. Il compte 6.5 ha de vignes cultivées en culture biologique pour les vins rouges. Sylvain Badel
attache une trés grande importance au travail de la vigne qu'il méne avec respect des valeurs paysannes et des traditions, Il produit différentes cuvées en
rouge et blanc, dont certaines sont trés liées a I'histoire du Domaine. La cuvée Condrieu Eternelle est dédiée & son pére, tandis que la cuvée promesse est
dédiée & son grand-pére qui lui a transmis sa passion et & qui il avait fait la promesse de poursuivre dans I'agriculture.

Vendredi 6 octobre : Domaine Frédéric Boissonnet

Le Domaine Boissonnet perpétue une tradition familiale qui prend tout son sens & travers ['histoire de ses caves datant du XViliéme siécle et dans lesquelles le
vigneron éléve ses vins en fits depuis 1990. Sur les céteaux escarpés qui surplombent la vallée du Rhéne, le Domaine compte prés de 11 hectares de vignes (10
hectares en AOC Saint Joseph et 1 Hectare en AOC Condrieu) dans le plus grand respect du terroir et de la maitrise des rendements. Les Saint Joseph rouge
sont 100% Syrah. Le Saint Joseph blanc s'appuie sur les cépages Roussanne et Marsanne. Enfin, le Condrieu, appellation mondialement connue issue du
Viognier se distingue de par sa richesse, sa minéralité mais également une large palette d'arémes fruités en bouche.

Vendredi 20 octobre : Domaine Louis Chomel

Situé au coeur de la Vallée du Rhéne, le Domaine Louis Chomel se transmet de génération en génération. Désormais, la cinquieéme génération s'applique &
récolter ses 22 hectares de vignes dans le respect de la nature et des traditions. Le domaine propose 10 cuvées en AOP Saint-Joseph Rouge et Blanc et IGP
Ardéche dont un Rosé "les barges", un viognier "Myla", un Saint-Joseph blanc "Lucie", un IGP Syrah, un Saint joseph rouge "Tolondiere".




